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С ОД Е РЖА Н II Е ПР О Г РА ]VI]W Ы ПР О I,I З В ОД С Т В Е II II О Г О К О II Т Р ОЛ Я.

1, хдржтЕристикд условиЙ рдзмЕцlонлtя оБъЕктд пI|тдния.

2, пЕрЕчЕнъ основных нормАтивньIх докумЕнтоL опрщЕJаIющих сАнитАрно-гигиЕничЕскиЕ
нормыипрдвилд.

3. ТЕХНОЛОПIL!ЕСКИЕ ДОКУМЕНТЬI НД ПРОИЗВОДСТВО ПРОДУКЦИИ. РЕДJIИЗУЕМОЙ В СТОЛОВОЙ.

4. ДССОРТИМЕНТНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ ВЫПУСКЛЕМОЙ ПРОДУКЦИИ.

5. ОРГДНИЗАЦИЯ ЛДБОРАТОРНЪIХ ИССЛЕДОВДНИЙ И ИСПЬIТДНИЙ.

6. оргднизАциr1 мFдицинск}lх осмотров. проФЕссиондльноЙ гигиЕничЕскоЙ подготовки и
АТТЕСТДЦИИ ДОЛЖНОСТНЫХ ЛИЦ И РДБОТНИКОВ СТОЛОВОЙ.

7. ПЕРЕЧЕНЬ ДОJDКНОСТНЫХ ЛИЦ , НД КОТОРЫХ ВОЗЛОЖЕНЬI ФУНКЦИИ ПО ОСУЩЕСТВЛЕНИЮ
П Р ОИЗВ ОДСТВЕННОГО КОНТР ОЛЯ,

8. ПЕРЕЧЕНЬ ККТ.. ДОКУМЕНТИРОВАННАrI ПРОЦЩУРА ДП СМБПП 03-2021 <Выбор меропрu,яmuй по

управленuю опасносlflяJуlu )

9. ПЛДН ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ, ОСНОВДННЫЙ НД ПРИНЦИПДХ ХЛССП.
1 0.СДНИТДРНО- ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИЕ МЕРОПРИrIТИrI И ОСУЩЕСТВЛЕНИЕ KOIITPOJaI ЗА ИХ
СОБJIЮДЕНИЕМ ОБЪЕКТОВ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОJIЯ: ПОМЕЩЕНИЯ, ОБОРУДОВДНИ\ ИНВЕНТДРЬ.

1 1, ДЕЗИНФЕКЦИОННЫЕ ДЕЗИНСЕКЦИОННЪIЕ И ДЕРАТИЗАЦИОННЫЕ МЕРОПРИЯТИЯ.



1. .ХЛРЛКТЕРИСТИКЛ УСЛОВИЙ РЛЗМЕIЦЕНИЯ ОБЪЕКТЛ ПИТЛНИЯ.

Наименование предприятия: ООО <Красноглинский комбинат детского питанI4я)>

Юридический адрес: 443067 ,Самарск€ш область, г. Самара, улица Карбышева, дом. 61 , пом.1 1 1 .

Фактический адрес:

- Староафонькинский филиал ГБОУ ООШ с. Салейкило, 44692З,Самарская область, муницилальный рйон Шеrrта,rинский, с.
Салейкино, Ул. Советская, д.51
- ГБОУ СОШ "ОЦ" с. ,Щенискино, 446924, Самарская область, Шента.тинский рйон, с. [етrискино ул. Советская, д.66
- ГБОУ ООШ с. Багана,446913, Самарская область, Шенталинскrлl рйон, с. Багана, ул.Школьная, д.37
- ГБОУ ООШ с. Старое Суркино, 446934,Саrr,rарская область, муниrц.rпальный рйон Шенталинский, с. Старое Суркино, Ул.
Школьная, д.1
-ГБОУ ООШ с. CalxeйKraHo,446923, Са.rарская область, муниципальный район Шенталинский, с. Салейкино,
Ул. Советская, д.51
-ГБОУ ООШ с. Ka,reHKa, 4469З 1, Самарская область, муниципальный рйон Шенталинский, с. Каменка, ул, IIIкольная, д,lа
- ГБОУ СОШ с. Аксаково, 4496l0, Самарская область, Шенталинский район, с.Аксаково, уlшца IlIкольная, д. 41
- ГБОУ СОШ "ОЦ" с. Старая Шенталц 446912, Самарская область, Шеrrта,rинский район, с. Старм Шентала, ул. Советская, д.
22
-ГБОУ ООШ с. Артюшкино, 446901, Самарская область, Шенталинский рйон, с.Артюшкино, ул.Советская, д.34
- fБОУ ООШ пос. Романовка, 446920,Самарскм область, муниципа:rьный район Шент&шдrский, пос. Романовка, ул.
IIkольная, д.lа
- ГБОУ ООШ с. Баландаево, 44б916, Самарская область, Шенталинский район, с. Баландаево, ул. П}тп<ина, д.44
- ГБОУ СОШ 'ОЦ" с.Четырла, 446934,Самарская область, муниципальньй район Шенталинскrd, с. Старое Суркино, ул.
IIIкольная, д.1
- ГБОУ СОШ ЛЪ 1 жд.ст.Шентала, 446910, Самарская область, м5lнlлlипальный рйон ШеI алиIiский, ж.-д.ст.Шентала, ул.
Попова,д.7 ----
ГБОУ СОШ Ns 2 жд.ст.Шентала, 44б910, Carr,rapcKм область, муниципмьный район ШентаIинский, ст. .Шентала, ул. Победы,
д.48



Ф.И.О. руководителя: Воробьев Петр Викторович

Вид ооуцествляемой деятельности, работ, усJI}т: услуfl{ питания сmловой в общеобразовательrп,rх }црежденияr(.

Естественное освещение и искусственное освещение: соответствует СНиП 2З-05-95 "Естественное и
искусственное освещение|l.

Система вентиляции: приточно - вытяжнzLrI, оборудоваяа в соответствии со СНиГ12.04.05-91 <<Отопление, вентиляция и
кондиционирование).

Система водоснабжения: предприятие обеспечено холодным водоснабжением от городской магистрали

Система кана,,rизации: предприятие канаIизоваЕо от общей системы каЕализации. Водопровод и канализационllая
система отвечают требованиям CHIrII3.05.0l - 85 <<Внlтренrтие са]lитарно- технические системы).

Штат сотрудников _, из них подлежит медицинскому осмотру _.

Ответственным за осуцествление производственного контроля является заместитель директора по цроизводству



2. ПЕ РЕЧЕНЪ, ОСНОВ НЫХ НОРМЛТИВНЫХ ДОКУМВНТОВ, ОПРЕДЕЛЯЮIЦИХ СЛНИТЛРНО-
ГИГИЕНИЧЕСКИЕ НОРМЫ И ПРЛВИЛЛ.

l. Федеральный закон JlЪ 52-ФЗ от 30.03.1999г. << О санитарно-эпидемиолоIическом благополучии населениrD)
2. Федера,тьrтый закон Ns 89-ФЗ от 24.0б.98 г. <<Об отходах производства и потребленип>.
3. Федераьный закон Jl! 2З00-1 от 07.02.1992г <<О запите прав потребитепей>> редакция от18.07.201lг.
4. Федераьный закон Ns 29-ФЗ от 02.01.2000г. <<О качестве и безопасности пищевыr( продукгов)).
5. Федера:ьный закон Ns3-ФЗ от09.01.1996г. "О радиационной безопасности населения". Федеральный закон

Nq 96-ФЗ от 04.05.1999 г. "Об охране атмосферного возд;rха ".
6. Федеральный закон Ns89-ФЗ от 24.06.1998г." Об отходах производства и потребления".
7. Федера.rьный закон Ns 18l -ФЗ от 1'l,07,1999 r, "Об осцовах охрдiы труда в Российской ФедераIц,rи".
8. Федера:rьный закон Ns2-ФЗ m 09.01.1996г. "О заrците прав потребителей "., 9. Федеральньй закон Ns 116 - ФЗ от 21.07.|997 г. <<О промыпlленной безопасности опасньD( производственных

объектов>>.
10. Федера-rrьный закон Ns 174 - ФЗ " Об экологической экспертизе".
11. Федера"лlьный закон Nq 184-ФЗ oT27.12.2002 г. <О техническом реryлировании)
12. Закон Российской Федерации от 14.05.1993 г. }lЪ 4979 - 01 " О ветеринарии". Водный Кодекс Российской

Федерации от 16.11.1995 г. 167 - ФЗ.
13. Санитарные празила и нормы 2.3.4.15-32-2005. Гигиенические требования к объекга.Irл общественного питания.
14, Санитарные правила и нормы 2.З.4.'l5-18-2005. ГосударствеЕная сш{итарЕо-Iигиеническая экспертиза и

подтверждение правильности установления сроков годности (хранения), условий хранения продовольственноm сырья и
пицевьD( прод}ттов.

15. Санитарные правила 1.1.8-24-2003. ОрганизацшI и проведение производствеЕного коЕтропя за соб.подением
санитарньrх правил и выполнением санитарно-противоэпидемических и профшrакгических мероприятий.

16. Санитарные праьuла 2.З12.4.З590-20 ( Санитарно-эпидемиологиtIеские требовдrия к организации общественною
питания населения)).

17. СанПиН 4.3.2.1З24-01 Гигиенические требоваrrия к срокам годlости и условиям хранения пшцевъD( продукtов.
18. СанПиН 2.З.2.1078-01 Гигиеничесrс,rе требования безопасЕости пищевьfх црод/ктов.
19. СП 1.1.1058-0l "Организация и проведение производственного контроJIя над соб,подением санитарных правил и

выполнением санитарЕо - противоэпидемичесшо< (щlофилаIffическ,Iх) мероприятrd", угверхденrше Постаповлением Главною
государственного сашfгарного врача Российской Федерации заN9 18 от 13 Iлоля 2001 г. с изменениями и дополнениялл.r No 1

от 2007 г.



20. СанПиН З.5.2.З472-17 Санитарно-эпидемиолоIические требования к орIанизаIцли и проведению дезинсекционньD(
мероПриягиЙ в борьбе с членистоногими, имеюпц{ми эпидемиологическое и санитарно - гиIиеническое значеЕие

21,. СП 52.1З330.2016 Естественное и искусствепное освещение
22. ГОСТ 12.1.005-88 Общие санитарно-гигиенические требовапия к воздlrху рабочей зоны.
23. ГОСТ 24940-2016 Здаюrя и сооружения. Методы измерения освеценности.
24. ГОСТ 12.1.003-20l4 Шlrlr. Обпцле требования безопасности.
25. ГОСТ 30390-2013 Обцие технические условIrI. Общественное пrтгание. Кулинарная продукция, реализуемiul

населению.
26. ГОСТ 12.0.004-2015 ССБТ <Организация обучения работающих безопасности труда. Общие положения>>
27. ГОСТ 12.1.004 85 Противопожарная безопасность.
28. Меrодические указалхияNГУ 2.2.4.706-98 Оценка освецеrrности рабочrж мест.
29. Методические рекомендации к организации общественного питания МР 2-З.6-02ЗЗ-21.' З0. Порядок проведениJI обязательrъгх предварительных и периодшIесшr( мед,Iцинских осмотров работников, yrrr

приказом МЗ РФ 29Н от 28,01.2021 ,

ТЕХIIОЛОГИЧЕСКЛЯ ДОКУМЕНТДЦИЯ ПРОДУКЦИИ, РЕДJIПЗУЕМОЙ В СТОЛОВОЙ,

1. Сборник рецепт}? на про/ryкцию для обучающrжся во всех образовательньrх учреждениDL Сборник технических
нормативов. Моги:rьный М.П. 2015г. Москва. ,Щели пшос.

2, Сборншс рецепт}р блюд и кулинарньтх изделий дIя предryиятий бщественного питания. Здобнов А.И. Москва.
Лада 20l l юд.

3. Технико-технологи.Iескиекарты,техяологическиекарты.



3. лссортимЕнтныЙ пЕрЕчЕнъ выпусклЕмоЙ rrродукции.

Согласно утверждённому двухнеделъному цикличному меню.

Форма организации работы предприятия работа на сырье и полуфабрикатах.

4. ОРГЛНИЗЛЦИЯ ЛЛБОРЛТОРНЪIХ ИССЛЕДОВЛНИЙ И ИСПЫТЛНИЙ.

Щоговор проведение лабораторных испытаний пищевой продукции, воды, смывов

показатели
исследования

Готовая продукция на
микробиологические
показатели
(КМАФАнМ, БГКП)

Смывы

Кратность

1разавЗмесяца

1развЗмесяца

Место замеров
(количество
замеров)
Готовая пищевая
продукция (салаты,
напитки, вторые
блюда, гарниры,
соусы, творожные,
яичные, овощные
блюда) ( 1 проба)
5 проб (с
разделочных
столов и досок для
готовой пиIци,

овощей, рук
персонала; в
столовых: с
посуды)

основание

тр тс o2|/2ot|
СанПиН
2.з/2.4.з59о-2о

СанПиН
з.2.з215- 14

(DopMa контроля

Протокол

Протокол



5. ОРГЛIIИЗЛЦИЯ МЕДИЦИЕСКИХ ОСМОТРОВ,IIРОФЕССИОIIДJIЪНОЙ ГИГИЕЕИ.IЕСКОЙ ПОДГОТОВКII
и лттЕстдцIrи доJDкIIостных лиц и рлБотников столовоЙ.

лъNь
пlп

2

J

Отделение
(подразделение),

должность

Всс работники

Все работники

Все работники

Перечень специалистов,
лабораторных исследованиЙ

основание

ФЗ NЪ 17-ФЗ от ] 8.06.2001г,

приказ МЗ J\Ъ 90

Приказ МЗ РФ NЬ90 14.03.1996г

Приказ МЗ РФ J\фЗб от 0З.02.9]г,

Порядок проведения

обязательньш предварительных и
периодических медицинских
осмотров работников, утв
приказом МЗ РФ 29Н от
28.01.2021

Порядок проведения
обязательных предварительн ых и
периодических медицинских
осмотров работников, утв
приказом МЗ РФ 29Н от
28.0|,202\

Порядок проведения

обязательньш предварительньIх и
периодических медицинских

Кратность

1 раз в год

1 раз в гол

Вакцинация и,з З-х
приl]иI]ок

При поступлении на работу
и далее i раз в год,

дополнительно по эпид.
показаниям

1 раз в год

1

Обследование гинеколога

Прививки против дифтерии

Общий анализ крови (гемоглобин,

цветной показатель, эритроциты,
тромбоциты, лейкоциты, лейкоцитарная

форму_lrа, Соэ)

Исследование на носительство
стафилококка. Мазок из зева и носа

Исследование на гельминтозы. Прививки
против ВГ кВ>

Клинический анализ мочи (удельный вес,

белок, сахар, микроскопия осадка)

4 Все работники Электрокардиография 1 раз в год



-

7

5 Женшины

6 Женшlины старше 40 лет Мамография

Ультразвуковое исследование органов
малого таза

осмотров работников, утв
приказом МЗ РФ 29Н от
28.0т.202|

Порядок проведения
обязательньж irредварительньIх и
периодических медицинских
осмотров работников, утв
приказом МЗ РФ 29Н от
28.01,202|

Порядок проведения
обязательных предварительных и
периодических медицинских
осмотров работников, утв
приказом МЗ РФ 29Н от
28.0I.202l

Порядок проведения
обязательньж предварительньж и
периодических медицинских
осмотров работников, утв
приказом МЗ РФ 29Н от
28,0|,202|

1 раз в год

1 раз в год

1 раз в год
По приказу

Нарколог, психиатр, дерматовенеролог,
стоматолог, оториноларинголог, хирург



-6, пЕрЕ\IЕIIъ далжЕостнБD( лиц, нл которБD{ воltложЕнБI ФwIкцип по осущЕстNIЕЕцю
ПРОПЗВОДСТВЕЕЕОГО КОЕТРОЛЯ .

J\ъJ\ъ

пlп

1

2

a
J

4

5

Наименование документа,
которым определена

ответственность

должностных лиц

,Щолжностная инструкция

Щолжностная инструкция

Щолжностная инструкция

ЩоговорсФБУЗ<I_{ентр
гигиены и эпидемиологии
в Самарской области)

Щолжностная инструкция

Раздел производственного контроля, за

который отвечает должностное лицо

Наличие разрешительных документов в

соответствии с осуществляемой

деятельностъю

Организация медицинских осмотров,
профессиональной и гигиенической
подготовки

Визуалъный контроль за выполнением
санитарно- противоэпидемических
мероприятий

Организация лабораторных испытаний.

Разработка и осуществление мероприятий по

улучшению санитарно-технического
состояния учреждения

Организация контроля за условиями труда
персонала, осуществлением мероприятий по
их улучшению.

Ответственное лицо (занимаемая

должность)

Щиректор

Специа"чист по охране ],pylta

Заведующий производством

,Щиректор

.Щиректор;

Заведующий

Специалист гю ОТ;

Заведующий производством
6

,Щолжностн€ш инструкция



7

9

10

Щоговор с ООО <Тихий
город>)

от 01.06.2021 г.

J\ъз 1

Щоговор с ООО (ЭТ-
ВНЗ) ]\Ъ12 от 01 ,02.2021

Щоговор на ок€вание

услуг с ООО <<Реал-

Сервис>> J\Гч179 от
||.02.2019

Организация дезинсекционных и

дератизационных работ

Организация контроля за средствами
измерения

Организация контроля за работой теплового,
механического оборудов ания

7. IIЕрЕчЕIIъ ккт.

Заведующий производством ;

Завхоз оУ

Заведующий производством

Заведующий производством

Номер по порядку объединенной точки

ккт 1

ккт 2
ккт 3
ккт 4

ккт 5

Приёмка сырья. Хранение сырья
Дефростация
Хранение полуфабрикатов
Тепловая обработка
Реализация

Этапы процесса



}

8. IIлАн IIроI4зводствЕIIIrого коIIтроля, осIIовлнIIыI4 IIА прI4IIцI4IIлх хАссп.

1

1

объект
исследования и
(или) исследуемый
материап

2

ккт 1

Входной
контроль,
Хранение сырья

NЬп/п Определяемые показатели

a
J

При транспортировке продуктов
необходимо контролировать :

- наjIичие специализированного транспорта;

- наличие личной медицинской книжки у
водителя с отметками о своевременном
прохождении медосмотра;

- санитарное состояние транспорта;

- соблюдение правила товарного соседства;

- соблюдение температурных условий
транспортировки.

При поставке продуктов и сырья
цеобходимо контролировать наличие и
правильность оформления
сопроводительной документации :

на оmечес mвенную проdукuuю

-товарно-транспортная накладная;

- декларация соответствия

РегламентирующаrI НТД,
Отчетная документация по
пк.
Внутренние документы
СМБПП/ Внешние
документы/ Записи

5

СанПин 2,з 12,4.З 590-20
СанПиН 2.з.2.|2з4-0\
Сопровождающая
документация
(накладные,

декларации,
ветеринарные
свидетельства и т.д.)
}typHa-ll входного
контроля.
Журнал контроля
температурного режима
холодильников и
температурно-
влажностного режима
помещений.

Периодично
сть
производств
енного
контроля

4

Каждое
тс,
осуществл
яющее
поставку
сырья и
материало
в.
Каждая
партия
поступаю
щеЙ на
предприят
ие
продукции

ответственное
пицо

Руководитель
логистики
Кладовttlик
I-Iorзap-

бриr,rylир



2.

a
J

4

ккт 2

f,ефростация

ккт 3
Хранение
полуфабрикатов

ккт 4
Тепловая
обработка

на tlлlпорmную проdукцuю

- товарно-транспортная накладная;

- декларация соответствия

на cbtpbe жuвоmноео проuсхожdенuя :

- ветеринарные свидетелъства (справки);

Температура в толще продукта после
завершения дефростации.

Температура хранения, ОС

Срок хранения.

СанПин 2.з 12.4.З 590-20 Повар

СанПиН 2.з.2.1,З24-0з
СанПин 2.з 12.4.з 590-20

Повар

При
каждой
дефростац
ии
заморожен
ного
сырья.

Постоянно

Температура в толще готового продукта Постоянно ттк.
СанПин 2.З 12.4.з 590-20
<<Бракеражный
журнчtл).

Повар

l



5

4

5

ккт 5
Готовое блюдо
реализация

Температура хранени я, ОС

Время реализации

Контроль режимов обработки в 10 % р-р
концентрации солевого раствора.

1. Посторонние примеси и физических
включений (в том числ е и из внешней среды),
отходов жизнедеятельности вредителей.

1. Посторонние примеси и физические
включения (в том числе и из внешней среды),
отходов жизнедеятельности вредителей.
2. Осмотр продуктов в стеклянной таре -
отсутствие трещин, сколов на таре до
вскрытия и после вскрытия тары;
З. Удаление упаковки в маркированные
емкости для отходов;
4. Органолептический контроль содержимого
и состояния продуктов.
1. Посторонние примеси и физических
включений ( в том числе и из внешней
среды), отходов жизнедеятелъности
вредителей.
2. Органолептический контроль содержимого
и состояния tIродуктов.

Постоянно СанПин 2.з l2.4,з 590-20
Ярлык производителя.

Повар

Постоянно СанПин 2.з l2.4.З 590-20 Повар

Ярлык производителя.

Постоянно СанПин 2.з l2.4.З 590-20
Ярлык производителя.

Повар

Постоянно СанПин 2.з l2.4.з 590-20
Ярлык производителя.

Повар

Постоянно ттк
СанПиН 2.з.2.|З24-0з
СанПин 2.З l2.4.З590-20
Бракеражный журнал.

-:

Заведующий
производством

6 Подготовка
готовых
пишевых
продуктов

7

Мойка,
обработка
сырых овощей.
Просеивание и
осмотр сыпучих
продуктов
(мука, соль,
сахар и т.п.)

мойка и чистка
продуктов,
проведение
других
операций по
обработке в
соответствии с
видом сырья.



-

9, САIIИТАРНО- ПРОТПВОЭIIИДЕМПЧЕСКИЕ МЕРОПРПЯТИЯ Ц ОСУЩЕСТВ]IЕНI7Е КОНТРОJIЯ ЗЛ ИХ
СОЁПЮДЕНИЕМ ОБЪЕКТОВ ПРОИЗВОДСТВЕННОrО КОНТРОЛЯ:

ПОМЕЩЕНИЯ, ОБОРУДОВАНИЕ, ИНВЕНТАРЪ.

JYsп/п объект
исследования
и (или)
исследуемый
материал

Помещения
производства,
складские,
администрати
вные.

Определяемые
показатели

1. Качество
проведения
генеральной уборки
предприятия;
2.Маркировка
уборочного
инвентаря;
3. обеспеченность
уборочным
инвентарем.
4. обеспеченность
моющими и
дезинфицирующими
средствами, условиrI
их хранениrI,
.нЕLгIичие запаса
дезинфицирующих и
моющих средств.

Периодично
сть
производств
енного
контроля

1.Ежедневн
о.
3. При
производств
енной
необходимо
сти
3.в
соответстви
ис
графиком
проведения
генеральной

убоки.

Метод
контроля

Визуалъно
Лаборатор
ные
исследова
ния.

Регламентирующая НТД,
Отчетная документация по ПК.
Внутренние документы
СМБПГУ Внешние документы/
Записи

СанПин 2.З 12.4.з 590-20
Наглядные инструкции.
Протоколы лабораторных
исследованиiт смывов.
График проведения
генеральной уборки.
Журнал проведения
генеральной уборки.
.Щоговор на вывоз мусора.

Лицо,
ответственное
за проведение
контроля

Повар-бригадир
7654aJ21

1

2 1 1. Качество 1.Ежедневн Визуалъно СанПин'2.З l 2.4 :З 590-20 Повар-бригадир



aJ

технологичес
кое
оборудование.
2.
рабочие места
на
производстве
a

Производстве
нный
инвентарь.

Вентиляция

Отходьi
производства

tIроведения
генеральной уборки
предприятия;
2. Санитарная
обработка
холодильного и
технологического
оборудования,
инвентаряj' тары;

З.Маркировка
уборочного
инвентаря;
4. обеспеченность
уборочным
инвентарем.
5. обеспеченность
моющими и
дезинфицирующими
средствами, условия
их хранения,
наличие запаса
дезинфицирующих и
моющих средств.
Качество
проведения
генеральной уборки

1.Своевременность
BbiHoca отходов

Наглядные инструкции.
Протоколы лабораторных
исследований смывов.
График проведения
генеральной уборки.
Журна"r проведения
генеральной уборки.

СанПин 2.з l2.4.з 590-20
График проведения
генеральной уборки,
Журнал проведения
генералъной уборки.

СанПин 2.з 12.4.з 590-20
НаглядЁые инструкции

Повар-бригадир

о.
2.При
производств
енной
необходимо
сти
з. в
соответстви
ис
графиком
проведения
генеральной

уборки.

в
соответстви
ис
графиком
проведения
генеральной

уборки.

1.Ежедневн
о.

Лаборатор
ные
исследова
ния.

Визуlально.

4 Визуально. Повар-бригадир



и

объект
исследования
и (или)
исследуемый
материал

2

Качество
дератизационн
ых работ

Качество
дезинсекцион
ных работ

производства и
потребления.
2. Санитарная
обработка
контейнеров для
отходов.

Определяемые
показатеJIи

-J

Наличие,
численность
грызунов на
предприятии

Наличие,
численность
насекомьtх на
предприятии.

2.При
производств
енной
необходимо
сти

Периоди
чность
произво
дственно
го
контроля

4

1развб
месяцев
Запись в
журнале
произво
дится 1

раз в 10

дней.
1разв3
месяцев
Записъ в
журнuLле
произво
дится 1

Метод
контроля

5

Визуально.

потребления

1 0. ДЕЗИНФЕКЦИОННЫ Е, ДЕЗИНСЕКЦИОННЫЕ И ДЕРЛТИЗЛЦИОННЫЕ МЕРОПРИЯТИЯ.

JYрп/п

1

1

Регламентирующая НТД,
Отчетная документация по ПК.
Внутренние документы СМБПГУ
Внешние документы/ Записи

Лицо,
ответственное
за проведение
контроля

6

СанПин 2.з l2.4.з 590-20
Наглядные инструкции.
Журнал контроля за н€шичием
насекомых и грызунов.

СанПин 2.З 12.4.з590-20
Наглядные инструкции.
Журнал контроля за наличием
HaceкoМblx. и грызунов.

7

Повар-бригадир

2. Визуально. Повар-бригадир



-lrраз в 10

дней.
Постоян
но.

з

4

Проведение
текущей
дезинфекции.

очистка и
дезинфекция
систем
вентиляции и
кондициониро
вания.

Наличие
неснижаемого запаса
дезинфекционных
средств
Качество работ
вентиляционной
системы.

Визуально СанПин 2.з 12.4.з 590-20 Повар-бригадир

Повар-бригадир1развб
месяцев

Визуально. Закон РФ Jъ 52 - ФЗ от
З0.0З.99г.
СанПин 2,з l 2,4.з 590-20

Щоговор с дез службой.
){tурнал учета работ по
проведению очистки и
дезинфекции систем
вентиляции.



]\гsп/п

2 Система канализации

11. охрлнл окрухtлюIцЕЙ срЕды.

Определяемые показатели

Своевременность вывоза мусора.
Щоговор.
Контроль за санитарно- техническим
состоянием технических коммуникаций.

Исследование эффективности работы
общей и местной вентиляции и ее
техническая исправность.

Объект исследованияи
(или) исследуемый
материал

Твердые бытовые
отходы.

Условия производства.

Периодичностъ
производственного
контроля

Постоянно

Постоянно

в соответствии с
техническим
паспортом
сооружения.
2 раза в год.

нтл,
регламентируюшая
проведение
исследований,
испытаний, экспертиз,
обследований и т.п.
Отчетная докуме Hl,aI lи rl

по ПК.
Внутренние документы
СМБПП/ Внешние
документы/ Запаси

СанПин 2.З l 2.4.3 590-20

СанПин 2.з 12.4.з 590-20
СНиП 2.04.01-85
СНиП 3.05.01-85
Закон РФ Ns 52-ФЗ от
З0.03.99г.
сп 2.2.1 . 13 12-03
СанПиН 2.1.6.1032-01
СанПиF{ 2.З.4.704-98

1 54aJ2
1

з


